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MENU 

ZUPA 
podawana w wazach 

rosół z makaronem 
świeżą pietruszką i marchewką 

NAPOJE 

stolik z kawą i herbatą (bez ograniczeń) 
woda mineralna niegazowana 

z cytryną i miętą (bez ograniczeń) 
soki i napoje gazowane (1l na osobę)  

DANIA MIĘSNE 
podawane na półmiskach 

2 szt. na osobę, 3 rodzaje do wyboru 

roladka drobiowa z warzywami 
karczek pieczony w sosie pieczeniowym 

kotlet schabowy 
kotlet mielony 

devolay 

 

DODATKI 
podawane na półmiskach 

kluski śląskie z sosem 
purée ziemniaczane z koperkiem 
frytki po holendersku (dla dzieci) 

bukiet surówek (trzy rodzaje) 

 

 DESER 
podawany w porcjach 

szarlotka z lodami 
 

ZAKĄSKI ZIMNE 
podawane na półmiskach 

półmiski wędlin i serów 
jajka w sosie tatarskim 

sałatka warzywna 
(dwa rodzaje do wyboru) 

śledzie 

 
 

Tort, ciasta, owoce oraz alkohol we własnym zakresie. 

Dodatkowe dania gorące na życzenie. 

Koszt:  200 zł od osoby 
Czas: maksymalnie 6 godzin  
 
Cena zawiera obsługę gastronomiczną w pełnym zakresie, dekoracje stołów  
oraz pokrowce na krzesła. 
 


